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La stratégie adoptée par le Comité de pilotage

Le 14 mars 2023, la Communauté de 
communes a rejoint la journée Tous à 
table du Collectif citoyen. Une table ronde 
a réuni divers acteurs, dont la Paysagerie-
en-caux, France Nature Environnement, 
l’épicerie solidaire d'Yvetot pour discuter 
de l'alimentation durable.

Le collectif a salué la richesse des projets 
présentés et l'enthousiasme du public, 
reflétant un dynamisme inspirant sur le 
territoire.

En 2023, les services Environnement et 
Tourisme ont proposé des animations 
pour découvrir les producteurs locaux :

* A la découverte de l’épeautre de Terra 
Grains – Valliquerville
* Dégustons les glaces de la ferme des 
Noisetiers – Bois-Himont
* Connaissez-vous l’exploitation du lycée 
agricole ? – Auzebosc
* Visite de la cidrerie du Clos d'Estain –  
Touffreville la Corbeline

Face au besoin de développer le maraîchage malgré le 
manque de terrains disponibles dans le Pays de Caux, 
la Communauté de communes a entrepris d'identifier 
des terrains potentiels. Le diagnostic a identifié 937 ha 
d'opportunités foncières, comprenant des propriétés 
publiques, des parcelles en transition, et des terrains 
privés inutilisés. 

Les seniors ont bénéficié de 5 ateliers 
cuisine avec la cuisine mobile d'Yvetot 
Normandie pour partager les recettes 
d'Alexandra de Ma Petite Cuisine Street 
Food et les conseils de la diététicienne 
Emilie Gohé.
Les ateliers ont profité aux communes des 
Hauts de Caux et de Saint Martin de l’If.

Une centaine de personnes ont participé 

aux ateliers et à la projection en plein 

air du film Ratatouille, le 24 juin 2023. 

L'événement familial a sensibilisé au 

gaspillage alimentaire grâce aux outils du 

REGAL Normandie et aux contributions de 

producteurs locaux comme Vincent Emo, 

Mouette et Caux, Fruitier Cauchois, ou la 

boulangerie Pouchin Blondel.

A l'école Jean Prévost d'Yvetot, 25 élèves 
ont exploré l'alimentation lors d'une 
activité périscolaire organisée par La 
Maison de Quartier avec l'aide du service 
environnement. Ils ont découvert et 
analysé le menu du jour sous différents 
angles: géographique, biologique et 
artistique.

Cet hiver 2022-23, la médiathèque a 

accueilli 2 expositions de la médiathèque 

départementale sur l'alimentation : Mission 

Potager et Au Jardin Potager. L'objectif:  

sensibiliser à la saisonnalité des fruits et 

légumes petits et grands.

Lancé fin 2021, le Projet 
Alimentaire Territorial a 
pour objectif de tendre 
vers une alimentation 
plus durable sur tout le 
territoire intercommunal.

La première étape a 
été celle du diagnostic 
réalisé avec l’ensemble 
des acteurs du territoire, 
y compris les habitants, 
cela lors de l’enquête 
citoyenne.

S’achève cette année la 
co-construction de la 
stratégie par le Comité 
de Pilotage.

En 2024, la mise en 
œuvre des actions sera 
lancée. 

Le 21 mars 2023, la Chambre d’Agriculture 
et le Département de Seine Maritime sont 
venus détailler les outils pour répondre aux 
enjeux de la Loi EGalim à tous les maires de 
la Communauté de communes.

janv-fev 2022 :
Grande enquête
citoyenne

mars 2022 :
Présentation
du diagnostic

juin 2022 :
Ateliers de 
concertation

février 2023 :
Validation de
la stratégie

septembre 2023 :
Validation du programme d'actions

Qu'est-ce qu'un Comité de pilotage ?
Chargé de veiller au bon fonctionnement du projet, le Comité de 
Pilotage (ou COPIL) réunit les acteurs du territoire en lien avec la question 
alimentaire. Elus, techniciens, conseillers, associations, ... ils se rassemblent 
2 fois par an pour suivre l’avancée du projet, choisir les orientations 
stratégiques et prendre des décisions quant aux actions à mettre en place. 

La loi EGALIM, 
quesaco ? 
Les lois EGALIM 1 et 2 (2018 et 
2021) imposent aux restaurations 
collectives au 1er janvier 2022 50% 
de produits durables et de qualité 
dont 20% de produits issus de 
l’agriculture biologique. En outre, 
les restaurations collectives doivent 
proposer un menu végétarien 
par semaine et mettre en place 
une démarche de lutte contre le 
gaspillage alimentaire. 

En février 2023, le comité de pilotage a validé la stratégie globale du projet alimentaire territorial. Déclinée 
en 6 axes, elle a pour objectif de définir les actions à mener sur l’ensemble des thématiques en lien avec 
l’alimentation. Ces 6 axes sont :

Production agricole Où en est-on ? Alimentation 
et social

Restauration collective

Education à
l'alimentation

Alimentation et 
ressources en eau

Déchets du champ à 
l'assiette

les soutiens financiers :

Le PAT
*

*

Visite de l'exploitation

Terra Grains à Valliquerville

le 20 mai 2023    >>>


